Vitéme Vs 0 Hotef Dakol!

Budova botelu Byﬁx do kodtna ol 2000 zdkladni Skolow. "V evonu 2000 jsme Budoou
mﬁoupvﬁ a Pwoeaﬁ rpwwi rekonstoukci - @y/ﬁx pwoeamwb zména uivant o@eﬁ/tu
na restawcadnd za¥izent a 0dboné ub’e@ny peo praeci gaatwwon%oﬁ/go@ oborl. N wolku
2002, /{@y @yfa Rolandovdina pﬁani vestaoBa deviti Pofwjﬁ, se zadind pod/t Bistorie Hotelw
Pakol. O oboobi sTpRaL 2007 0 Rodtna 2008 @yﬁx 0 edmci ij{f@tu Nodewnizace
HoteluPakol Pwoeaenw P%ﬂ)tao@a fe obdoa(jw/ofmu Hotelu @wﬁoa ve Rtecé
do¥lo R dostaobE nové uﬁytooaoi a velaacadni &sti. I oStéonici nového ared i nw(/ji
moZnost oyuéith Bazén s ateakcemi oletnd wabpwuau, w@'vzfpoof, fﬁmfwu saunu,
tuceckou saunu, ochlazovact &Lzén, onPoéfo&tww a venkoont tecasu. Ve venkoonich
rpwowt&o@ wpwwmé doa coiné goffooé greeny a mwebi/fum%&wf BYists. Soulasnd @y&n
Pwoebemx rekonstulice zeatwwwoce, ogatcwga @ow&m(,}u a doow venkoonich teras.
(Pne 24.6.2008 6y€ novy acedl Hotelw PDakolstaonostng otevten.
Hotel’ je bt\ﬂfﬁvézaiéﬁoog 8 ﬁwpac'btou 14 poﬁojﬁ.
Hotelooé prostory jsou obodné Owc% peo fondni @ﬁmwgcxg ’coni/wngog ooﬁw, svateb, /Pwmoci,
tak pro Rondni ﬁwmwio@ ax@oﬂ, aemuw/u{ﬁ, wawtwoi a SRolent.
nadem jldelnim tisthu najdete chutné pokemy jak z domdct, tak min 0é kuchyné
W nadem jidelnim (isthu najoete chutné pokzmy jak = domdct, tak minuthooé Ruchyne
@ opecm&ty nadich buchatf. Vebledem k tomu, Ze J@fa pﬁpwwug’emw z ?:’ewtvgo@
suLovin, Doooﬁ&jeme si \ds wpozownit na delst doBu fpéépzaoy Echto pofwmﬁ, fteed mit¥e
30 a vtce minut. |sme presvédeni, Ze budete mit z nadich jidel kedsnij kulindts
B 3010 vice minul. Jome pressidien, e Gudele mit = naich el Redong Rulingishy

zd¥itek.

Vptipads Vadeho zdjmu o probtidku Botefoogol prostor nebo moznostech kondni akci




Shudené predkumy
sog  INlozzarela s wajédthy a olivoogm olejem,
toast 43,
909  Jlaklddany bevmelin s kozim vobem, chléb  44,-

Poléoky

0,33 0 Hovézt ofoar s jabroogmi ﬁ/neam%y

a nudlemi 34,-
0,33 0 (Detibert oo s masem a nudlemi 32,-
0,33 { Cesnekalka se Xu/wﬁou, vejcent, ﬁvw/cowy

a syrem 38, -

0,33 { g{%i\c/a/coo& Poféoﬁa s téstooinami a sijrem 32,-

100 ¢ Zaxpéf)wmé Zampidny se slaninow a sijem 42,-
150 Toetilla Pﬁména’c Spendlem a Zampidny 45,-
90 g T opmﬁw s kufecim pﬁ’vbﬁe/m a syrem 59,-




Steaky
c?wmkfazguén@:
200 g o@OAOA
1809 Nutect
200 ¢ Psteost
2009 Mool
2009 Veptoo]

wave/mediwm/well done

Oy Re steakim
Chedarovd

Houbood

Cena zahrnuje:
1x steak, 1x omacku,
1x teplou p¥ilohu

Kazda kombinace
je Vas original

Tepls peikoby e steakim
Grilovand zelenina
Fazolooé lusky s anglichou
slaninou

IHEibRood smss

PBud'te Pwoim tzpéﬁvi a aecjte kucha¥i Cas ,

a’c’(je Ve kombinace dokonaly.

gmfnuig masa J'e uvedenq ¢ oywoém staou,

1/2 porce tchujeme 75% ceny.




Speciaﬁby
150 Hovd:A meaa/i/ﬁm@ na boubooém tizotu sypané
boblinkami paemazdnu 246, -
200 ¢ gpixz/y z kutecibo a PwaM’/@o masa s chillt
pwPf(/LE%amm' a sfrem chedar 196,-
200 g MNCiec gfw{%) — huect pesa, boo. 6065%00&,
oe/PfZ. Rotlet s toctillow Pﬁwénou gf(/ifooa/nou

zeleninou 245,-

mﬁwfbﬁy z Rulectho masa
150 ¢ Nudect Wwbﬁéﬁ/y s P&/ﬁe/m 0 nivové omdcce 115,
150 ¢ NRudect pfwﬁ%a, Pﬁmévw/c toa/z/ﬁéﬁ/y

a wng/eicﬁou slaninow 121,-
150 ¢ NRutect pfwﬁ%a, Pﬁmévw/c bezmelinem
a Brokolict 18, -

150 Smazva/vg Rutect tizek 101,-




1509

1509

150 g
150 g

1509

1509

1509

MNUnuthy 2 plheositha
Piteosi mebaifom@ s brusinkooou
omdkou
Piteosi mebaifom@ 8 (jw@obwmw’

a wf&my’m peptem
Piteost p'vﬁam/mi kai s fazoﬁﬁm
Fabeost tatarskij biftek, topinky

( na Po%oad/mi namichdme )

Minuthy = Booiha
Hovézt pléthy se zelenim peptem
o chevey rajédtky
Hovezt chilli con carne
8 Cervenijmi fazofeﬂm
Hoodzl tatarshij biftek, topinky

( na Po%c@dwi namichdme )

201,-

210,-

198, -

210, -

215,-

219,-

220,-



1509
1509
1509

150 g

150 g

200 g

200 g

1509
1509
1509

Mimuthy = prasithi

eptoné medailonlly s chiestem
K?@P%ood, pbﬁaﬂwbwi smes se zeleninow
eptoo Rotlet plhdng Rea b tytinfou
o RuButicts Ravideoofm prelivem
eptoo Rotlet pladng Rysangm zelim
o Beilhy

SimaYen( veplov] ¥izek

Ryby

Psteuwb s olivovow omdZhou
Psteub pﬁméwg 57\96@@ ve slaninovém
Rabdathu

(cj-: 1/66/(7%0 Z Pa/nga,ée 8e zeﬁmmou na Wlxdéf@

Neabi byém/ﬁ/y ve vinném tSstiku
Smaené vg@i fvfé

1/2 potce (bétugieme za 75% ceny.

gmmmé/\z/ masa je woedena ¢ éyzooém staou

)

122,-

119, -

133, -

129, -

1006, -



Bezmasé pokvmy

250 3 emné zeleninové cizoto s ﬁeéwpem a sfrem
250 Howbové tizotos parmazdnem
250 9%0005& se Spendtem, smetanou
@ paumazdnem
200 ¢ Brokolice Pf\é@ﬁ/t& chedarovou omdhou
100 ¢ Smazvawg e
100 ¢ Smafené toaf(/ﬁ&//ﬁy

909 Smmvmg bevmelin

(Detské pokemy
100 g Smafend ﬂ(/y/@i ﬁ/fdﬁzﬁu, &a/no%
100 g Smaflawg fiutect %’/ﬁwﬁ, Beamborood kase
150 Toarofooé ﬁ/neaﬁ’/ﬁ/y Pgnéné nugatem,

mdslo




Sakdby
200 ¢ g’vaxﬁsﬁ/g ( febovg éwﬁﬂ;, o@awy ajCe,
momafwmb, Babsamico )
ooy Soph
300 g Z@gmi/noogé Woomxgm fososem
300 g Z@e@wi/noog s Rutecimi mgef/ﬁwvm

1509 Palatinka s Cerstogm ovocem
120 g 5 ax@feéwg zdoin se smezlinow a Slehalkou
200 g Zwvwgmoog Poﬁdm e aktudbni naﬂ@@

1209 Smazvewg Bandn o toctille

Smbsndte si na oﬁ@ﬁgo@ dobrotd.ch
Pﬁpzao&w@o@ jen peo Vs.




Z na¥t domdiol Ruchbynd

JCco k pivedhn
1hg Veptové pecené Roleno, fotlice, Rien,
pipezony, oRuehy, chleb 150, -
200g Bild Rlobdsa s pikantni fazolovowsmdsi s,

)

Ja chut
100 ¢ Prafené ma/naﬁc\?ﬁ/y 55,
150 ¢ Dakoldcké o@vpoy 38, -

)

Ev;ll | /6 B ﬁ
P@M&e o testauraci nadi steow 30% na J@fo}
Ra2dé Po-Pi 0d14-17 anm, mimo éo&/f/&y.




150 g
200 g
200 g
200 ¢
200 g
200 ¢

200 g

1509
1509
150 g
1509
1509

1509

509
509
509
709

Pritoby
Dudend efZe na ptant
Vatené @w/wv@ovy
Bramborood kase
@Pé@wné Bw/wv@o’uy
ICranclhy
Cmerické 6’0(1/1/1/1/80’(/%
Notendné Doﬁixz@
Bramborithy
Zrelenina na mdste
gw&own& zelenina
Favzolooé ﬁw@ 8 a/ng/ﬁo@ou slaninou
oBiatoog Spenats Cesnekem
Hiibkood smds
Sdzené vejce se Junfou
Zreleninood oblofa

3{ec\§wp
CRE, toust

oufime, Ye Vim u nds cbutnalo a ts¥ime se
na Vadi buzhouw ndodtdow.

15,-
15,-

15,-



JICeatko

0,330 Mlinerdlni voda Rajec
jemné pezliod, neperliod

0,250 Pepsi Colar, Pepsi Cola light

0,25 (' Schweppes Tonic

0,250 Vinea

0,250 Orangina pomerand

0,200 Swipp juice (e nabidky)

o200 Hee Tea

op10l Totend Rofole

0,250 Red Bull

Tepllndpgje
159 Caj TeeRanne e pidn
0,25 0 Soatend juice e pidnt
020 Soatenévino

0,25 { ng

2

3

5}'

o, -

35}'

3

O_



Apecitivy

o1l Cinzano
ol Nlactini
op b Neteopol
0,04 U Campari
Vina
0,20 Bilé oino (Teamin Lervenyj)
020 Cervené oino (FranRooka)
Iabidku vin naleznete ve vinné Ract?.
Pivo
o,gf 5%@3@9@6&120
o,;f g{ubegaohzo
0,50 Pilsner Urquelr2”
o3l Pibner Urequelsz”
0,5  Bicell Cepovany
o3l Birell Eepovany
0,50 Velkopopovicky Kozel erni lihooog 12”
0,50 Pilsner Uequel lihooog 12”
050 Radegast Birell tihooor




Mooi/wy
Finfandia oodha
Omundsen vodka
Bacardi
Tequils
Beefeater Gin
Stivovice Jelinek
IHewdkovice Jelinek
Becherooka
Stard myslivechd
MNlagister
Tuzemdih
Griotte

4 ol JZILge/‘(/Wbe/iA’v%

4el
4ol

3‘/ evnel Stooﬁ, U—”/ eenet Stock Citeus

r/
Jour woses

4el
4el

jbm Beam
mZe/ca/awo A

4
3
4
4
4
4
4
3

2

3

2

3

0. -
0.~
o.-
o -
5)'
o -
o -
o. -
5}'
o. -
5)'

O_

55)'

5
6

O_

o_

o, -

55}'

5

o, -



ool fameson

ool Ballantines

sl Tullamore Deww

sl Tallamore Mew Years 10 - 12 002

Ndoa
Gopresso
&p@eéoo se smeltanow
Turechd Rdoa
gzeasca/f?fé
Latte macchiabto
Cappuccino
AEteskd kdoas oajecnim likéem
Werishd kdoa
Ledood kdva se Slebakow a zmezlinou
Smetana ke kdod

55)'
55)'
55}'

70} -






